Brookie
ou crownie
ou cookie-brownie
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Recette pour le brookie
Préchauffer le four a 180°C (350°F)

Mettre du papier sulfurisé sur des plaques allarfoar

Pour la pate a brownie, prendre un bol

Battre au batteur électrique le beurre, le sucta eassonade pendant 1 & 2 minutes
Ajouter I'ceuf, le jaune d’ceuf et la vanille-et conier a battre pendant 3 minutes
Dans un autre bol, battre a la main la fanne‘htaao, le bicarbonate de soude et le sel
Ajouter au mélange Ilquuie et bien melan e

Couvrir et refrlgerer : .
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Prendre 1 boule de cha




